ENTRETIEN DES SANITAIRES
ET DE LA CUISINE
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OBJECTIFS

Acquérir une méthode d’intervention efficace et professionnelle.
Maitriser et mettre en application les techniques de désinfection.
Savoir identifier et utiliser le matériel adéquat.

Savoir doser les produits en fonction du résultat attendu

PROGRAMME

Processus du nettoyage.

Processus de désinfection.

Principes actifs des produits d’entretien des sanitaires et de la cuisine.
Matériels, outils et produits.

Technigues et modes opératoires selon les différents matériaux.
Sécurité et prévention.

Dosage et connaissance des pictogrammes.

" METHODES

Rappels théoriques.

Exercices pratiques et utilisation de différents produits.

Atelier pratique d’entretien complet des sanitaires.

Une évaluation des acquis et de la satisfaction sera réalisée a la fin du stage

o LES PLUS

IFM DOM dispose d’un appartement pédagogique dans lequel sont
effectuées des mises en situations réelles ainsi que des cas concrets.
Nombre restreint de participant pour permettre un suivi individuel.
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